
55€

Menú 24 DICIEMBRE

ENTRANTES
Ensalada de burrata con pesto, canónigos y tomate seco

Croqueta casera de jamón

Mini tartar de salmón con dados de calabaza caramelizada y salsa japonesa

Buñuelos de bacalao con aliño de yogur y menta

Gambones al Josper con alioli de ponzu

Tallarinas salteadas con ajo y perejil

SEGUNDOS a escoger
Lomos de lubina fresca al Josper con base de patata panadera y escalivada

Carrillera de ternera estofada en su salsa

Berenjena a la parmiggiana

Arroz meloso de verduras

POSTRE
Dados de tarta de queso con frutos rojos

Surtido de turrones

--------------------

Copa de cava o chupito

Incluye bebida: agua, cerveza, refrescos o vino de la casa

Nochebuena



65€

Menú 25 y 26 DICIEMBRE

ENTRANTES

Empedrat con escamas de bacalao y un toque cítrico
Ensaladilla rusa con gambitas al ajillo

Crema de calabaza asada con leche de coco y crujiente de jamón
Sopa de galets estilo “escudella”

SEGUNDOS a escoger
Canelón de carrillera con bechamel trufada

Arroz meloso de pulpo con foie
Taco de bacalao con puré de patata ahumado y salteado de espárragos

Arroz meloso de ceps

POSTRE a escoger
Coulant de chocolate con helado de vainilla

Panacota con coulis de mango
Pastel de queso Idiazábal con frutos rojos

--------------------

Surtido de turrones
Copa de cava o chupito

Incluye bebida: agua, cerveza, refrescos o vino de la casa

PRIMEROS a escoger

Tosta de hojaldre con escalivada, sobrasada y miel
Croqueta de sepia en su tinta con alioli casero

Langostino rebozado con salsa teriyaki

Navidad y San Esteban


